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张明霞，女，1971年10月出生，硕士，教授，硕导。1995年毕业于河北师范大学化学专业，2003年获河北大学分析化学硕士学位，2014年10月-2015年4月英国圣安德鲁斯大学(University of St Andrews)访问学者。主要从事生物质能源的开发、有效成分的提取分离技术和食品加工工艺研究。①利用纤维素生物质和其他农业废弃物制备低聚糖、糖醇和燃料乙醇；②利用微波和超声波辅助提取技术对样品中有效成分进行提取和分离检测；③利用坚果类原材料开发科技含量高、营养保健且携带食用方便的深加工产品。近年来主持或参与国家级、省级和市级课题多项，先后在《Journal of Chromatography B》、《分析化学》和《食品科学》等国内外学术期刊上发表论文20余篇，其中SCI和EI检索期刊论文3篇。主编本科生《无机化学》教材一部。
一．主要研究方向：
1、生物质能源的开发

2、有效成分提取、分离及转化（微波和超声波提取技术）

3、坚果类产品深加工工艺研究
二．主要代表性科研成果

1、2017-2020，河北省科技厅项目（17232802D）“河北山区常见坚果活性成分及其精深加工技术研究”，20.0万元，主持
2、2016-2018，邯郸市科技局项目（1622201049-1）“冀南山区核桃营养与功能性成分及其深加工技术研究”，4.0万元，主持
3、2014-2016，河北省科技厅项目（14227201D）“稀酸预处理纤维素类生物质制备木糖及燃料乙醇的研究”，10万元，主持
4、2011-2013，国家自然科学基金面上项目（31072172）“动物源性食品中多类药物残留同时检测的前处理方法研究”，35万元，第二
5、2011-2014，邯郸市科技局项目（1122104039-2）“食品中反式脂肪酸的检测方法及其控制工艺”，1万元，主持
三．主要代表性论文  

1、 Determination of phenylethanolamine A in animal hair, tissues and feeds by reversed phase       

liquid chromatography tandem mass spectrometry with QuEChERS. JOURNAL OF CHROMATOGRAPHY B，2012， SCI收录，第一

2、液相31P-NMR快速检测鱼子酱中磷脂，食品科学，2016，EI收录，第一

3、微波辅助玉米芯酸水解提取木糖的条件优化，食品科学，2012，第一

4、超声波处理玉米芯制备低聚木糖的条件优化，食品工业，2015, 第一

5、煎炸食品中脂肪酸和反式脂肪酸的研究，食品工业，2015，第一

6、河北山区常见坚果主要营养及活性成分分析，食品工业，2020，第一 

